CREMON

FEIERN AM FLEET

Karibisch- und Exotisches- Buffet

Vorspeisen

% Hawaiisalat mit Schweinefleisch,

« Papaya, Erdnissen und Chili

% Tomaten - Bananen — Salat mit Curry und Rum Kreolischer Garnelensalat

Hauptgang

+ Ananas-Hahnchenbrust auf einem pikantem Mais- Cuscus
+ gebratenes Schweinefleisch ,Karibisch* mit Mango und Curry

+ Steaks vom Truthahn nach ,jamaikanischer Art“ mit Limetten und Chili

Beilagen

+«+ Erdnuss — Nudeln mit Koriander
% Kochbananengemise mit Cashewnissen

% Gemdsecurry mit Papayas, Kokos und Suf3kartoffeln

Dessert

+ Fruchtiges Ananas — Carpaccio Mit Kokos — Sahne Verschiedene karibische
Dessertteilchen wie Bananenbdllchen im Tempurateig, Reis- Mango Packchen im
Palmenblatt

+ Kokosnussballchen, fruchtig gefillte Teigtaschen

Dekoration
Blattern, exotischen Frichten, Kokosnuissen, Zuckerrohr und bunten Bliten

Infos und Reservierungen unter: 040 - 36 2190 | Cremon 33-34, 20457 Hamburg | www.cremon.de, info@cremon.de
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